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Fiere & Sagre

testodi Eleonora Della Ratla

'xd

E la stagione propizia per trascorrere qualche giornata
alla 5""/"”‘%&’ tradizioni e di succulenti piatti locali
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FESTA DEI FALO A ROCCA SAN CASCIANO

1 0 e11. La festa dei falo a Rocca San Casciano, in provincia di Forli-Ce-
sena, si perde nella notte dei tempi, tanto che ¢’é chi la fa risalire ai ri-
ti celtici. Dall’inizio dell’anno i ragazzi raccolgono gli spini, che andranno a
costituire i cosiddetti pagliai. Il 10 e 11 aprile due rioni, il Borgo e il Mercato, si
sfidano innalzando sulle rive del fiume Montone due pagliai di ginestre. La
festa comincia il sabato pomeriggio con il tuffo nel corso d’acqua, seguito al
tramonto dalla costruzione di due pagliai accesi tra fuochi d’artificio. Gli inca-
ricati dai rioni, i tedofori, vanno nella chiesa di Santa Maria per la benedizio-
ne delle fiaccole portate nel greto del fiume. I due rioni gareggiano con una sfi-
lata di carri e maschere. In piazza si balla fino a notte fonda e la domenica tor-
nano i carri. ® Per informazioni: festadelfalo@gmail.com, www.festadelfalo.it

GARESSIO (CN)
Il mortorio di Garessio

E una delle sacre rappresentazio-

ni pit antiche della Provincia e
si svolge dalla meta del ‘700, quan-
do fu introdotta dalla confraternita
di San Giovanni Battista. Ricorda i
giorni della Passione fino alla Resur-
rezione. Tra i momenti pit suggesti-
vi c’@ la sera del Venerdi Santo: nel
borgo illuminato da fiac-
cole si snoda la proces-
sione “dell'interro”.
La mattina di Pa-
squa si svolge la
processione della
Resurrezione.
Tel. 0174/80.31.45

www.garessio.net

VALDOBBIADENE (TV)
Fiera del vino Prosecco

A San Pietro di Barbozza, nel co-

mune di Valdobbiadene, per
due fine settimana sono protagoni-
sti i vini, in particolare i Doc Cartiz-
ze e Valdobbiadene, accompagnati
dai piatti della cucina trevigiana.
Fiore all’occhiello dell’evento ¢ il
“vin del Prete”: si tratta di un vin
santo preparato dal parroco del
paese. Tel. 0423/97.69.75
www.sanpietrodibarbozza.it

FONTANELICE (BO)
Sagra della Pié fritta
Fin dal mattino per
le vie del paese sono
distribuite le piadine fritte

MAVERA

accompagnate dal vino Sangiovese.
Durante la giornata si esibiscono
gruppi folcloristici e si trovano ban-
carelle con prodotti tipici. All'asino-
dromo sono ospitati i somari, men-
tre nel primo pomeriggio i “s’ciu-
caren” (frustatori) e la banda musica-
le Citta di Russi accompagnano le
bestie lungo le vie del paese. Infine,
allasinodromo si svolge la corsa dei
somari tra gli otto rioni cittadini.

www.associazionesagrapiefritta.it

FENIS (AO
Batailles de Reines

In Valle d’Aosta le “reines” so-

no mucche pezzate nere e casta-
ne, gli animali piu battaglieri all’in-
terno delle mandrie. Si riconoscono
facilmente per la corporatura pos-
sente e le corna robuste. Nella fiera
dei combattimenti tra reines, I’alle-
vatore non forza gli animali a lotta-
re e la competizione non ha lo scopo
di eliminare |'avversario, ma di otte-
nerne la sottomissione, come avvie-
ne in natura all’interno della man-
dria. Sono loro stesse a scegliere I'av-
versario e il momento piu propizio
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per il confronto. Le “batailles pro-
grammate” sono invece organizza-
te dall’ Association Régionale Amis
des Batailles de Reines mediante
concorsi pubblici a eliminazione di-
retta, su un’area appositamente
scelta e contro un’avversaria asse-
ata con il sistema del sorteggio.
Tel. 0165/26.10.37

www.amisdesreines.it

ITTIRI (S5
Prendas de Ittiri
1 Questa fiera dell'artigiana-
to é arrivata alla sua quinta
edizione ed & un modo per scoprire
I'enogastronomia sarda. Gli esposi-
tori, infatti, sono della zona e offro-
no i prodotti locali, dal carciofo spi-
noso all’olio d’oliva, dalla ricotta
fresca alle lavorazioni del maiale.
Spazio anche all’artigianato, come
la lavorazione della trachite e la
produzione dei coltelli.
Tel. 079/44.52.04
www.prendasdeittiri.it

LAGNASCO (CN)

Fruttinfiore
1 Frutta sana, bella e buona:
per tre giorni il mondo della
frutticoltura si apre ai golosi, con as-
saggi, ma anche con momenti for-
mativi. La fiera mette in mostra la
strumentazione tecno-
logica nel settore
agricolo, conve-
gni, dimostra-
zioni e visite
nelle maggio-
ri aziende frut-
ticole locali.
Una manifesta-
zione per acqui-
stare e degustare
frutta sana e per am-
mirare le piante ancora in fiore.
Tel. 0172/71.71.85
www.fruttinfiore.it

BREVI

SAVONA

Processione delle casse
Tel. 019/84.02.321
www.provincia.savona.it

MONTE PORZIO
CATONE (RM)
Orchidee in centro
orchideeincentro@gmail.com
www. nonsoloorchidee. it
1 FRASCARO (AL)
Frascaroinfiore
Tel. 329/65.04.708,
329/65.04.708 oppure
339/49.46.478
www. frascaroinfiore
2 5 RIOMAGGIORE
(LA SPEZIA)
Volastra

Tel. 338/86.27.921
lcanini@gmail.com

NAZZANO (RM)

Sagra delle pappardelle

al cinghiale

2 Le pappardelle sono fatte a
mano e tirate sul tagliere

usando pasta all'uovo condita con

ragu di cinghiale, seguita da carni al-

la brace, dolci e vino rosso. La sagra

e I'occasione per scoprire i prodotti

—_—

gastronomici locali e visita-
re Nazzano. Vengono orga-
nizzate visite guidate in zona.
Tel. 0765/33.20.02
Www.comune.nazzano.rm.it

COMACCHIO (FE)
Fiera Internazionale
del Birdwatching
3 OLe lezioni di birdwatching nel-
le valli di Comacchio sono
I'attrazione della fiera. Nell'edizio-
ne 2010 si da risalto soprattutto al tu-
rismo lento, quello lungo i fiumi ba-
sato sull’arte dell’attesa.
Tel. 0533/57.693
www.podeltabirdfair.it

VERCELLI
Maratona del riso
3 11 Festival del riso

€ una fiera enoga-
stronomica, con aziende
locali che propongono le
proprie eccellenze. Tre giorni
di spettacolo e sport con la mara-
tona. [l riso & servito con piatti locali.
Tel 011/85.91.97 - 347/27.87.024

www.maratonadelriso.it
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